
Pinot noir

La röputation des yrns de Bourgogne, issus
du Pinot noir, a favorisö I'implantation du
cöpage dans le monde entier. En Sursse, /e
Pinot noir occupe prös du quaft des surfa-
ces vlticoles et se rencontre en proportion
variable dans tous les vignobles.

Ca ra ctöristiqu es vögötatives

Rameau: port horizontal ; vert avec les
neuds rosds

Extrömitö du rameau: blanchätre; poils
couchös abondants

Jeunes feuilles: vert blanchätre

Feuille adulte: en gönöral peu d5coupöe;
6palsse, cloqIre fofte et röguliöre;
dents ä cötös convexes; slnus pdtlo-
laire peu ouvert, souvent chevau-
chant; peu de poils

Grappe: petite ä moyenne; compacte;
parfois millerandöe

Baie: petite, souvent döform1e (compa-
citö); bleu noir; pruinöe; jus inco-
lore; pellicule dpaisse; saveur neutre

Sarment: brun-rose avec les neuds bruns

Phönologie: döbourrement et maturit6
assez hätlfs (un peu avant le Chas-
seiasJ

Pinot noit: feuiltes aduttes, face supörieure et face inferieure.
Echel le :1 carrö:1 cm.

d

Pinot noir:extrömitös de rameaux.
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Aptitudes culturales
Vigueur
Fertilit6
R6sistance

Particularitds du moüt et du vin

R6s u ltats ex pö ri me nta u x

Altitude
Climat

Pully (VD) so/

Pinot noir
bonne; s'adapte bien aux divers porte-greffe usuels
bonne en taille longue
sensible aux gel6es (gel d'hiver surtout); l1görement sensible ä la coulure;
sensible ä la pourriture en fin de maturation

moüt neutre, incolore, sucr6 et acidulö; vin rouge rubis, ä couleur souvent peu intense;
bouquet typ6; vin fin, noble, qui exprime bien les particularit1s des terroirs

460 m
- tempörature moyenne durant la pöriode de v6götation: 15,0"C
- pr5cipitations annuelles moyennes: 1140 mm
grös-marne (13% argile), assez peu caillouteux;
teneur en calcaire total variant de 0 ä 20%
Guyot simple (2,00 m x 1,00m)

Annöes de röförence
1968-1986

Production
litres/are

Sucre
"Brix "Oechslö

Acidite 1

Alnttanna

maximum
minimum

Coefficient de variation

63,8
108,4 (1972)
16,7 (1975)

40,7%

20,4 84,8
23,8 (1971) 100
18,2 (1973) 75

7,0%

16,0
I , J ,ö

(1972)
(1e85)

12,0%

Changins (VD)

Leytron (VS)

Altitude
Climat

Sol

Taille

Altitude
CIimat

So/

Taille

430 m
- tempörature moyenne durant la pöriode de vögötation: 1 4,9 o C
- pröcipitations annuelles moyennes: 1009 mm
argile marneuse (20% argile), peu caillouteux;
teneur en calcaire total variant de 0 ä 1B%
Guyot simple (1 ,30 m x 0,75 m)

500 m
- tempörature moyenne durant Ia pöriode de vög4tation: 15,5oC
- pröcipitations annuelles moyennes: 636 mm
gravier-sable avec ölöments marneux et schisteux (argile 5%), trös caillouteux;
teneur en calcaire total variant de 20 ä 25%
Guyot simple (1,80 m x 1,00 m)

Annöes de röförence
1970-1992

Production
litres/are

Sucre
" Brix "Oechslö

Acidit€ 1
g/litre

Moyenne
maxtmum
minimum

Coefficient de variation

91,4
135,2 (1985)
sB,1 (19e1)

30,2%

20,0 83
21,7 (1971) 90,4
17,6 (1984) 72,5

5,8%

10,8
14,3 (1980)
7,7 (lege)

15,6%

Annees de röförence
1974-1992

Production
litres/are

Sucre
"Brix Oechslö

Aciditö 1

Moyenne
maximum
minimum

Coefficient de variation

104,6
151,3 (1983)
48,5 (1975)

21 ,9%

21,7 90,8
25,1 (1975) 106
20,5 (198s,1989) 85

5,0%

Y,O
11,2 (1s80)
7,8 (1ee1)

10,5%

1 Aciditö totale du moAL exprimöe en acide tartrique.

Le Pinot noir est un cöpage remarquable, dont la pr1cocitö permet la culture dans de nombreuses rögions. lJne pro-
duction de haute qualitl nöcessite des vignes maigres et peu chargöes. Surmaturation et pourriture modifient d1favora-
blement la couleur et la typicitö du vin.
Connu et cultivö depuis des sr,ecles, le Pinot noir pr1sente divers types et offre de vastes possibititös de sölection.
Cette particularit1, largement exploitäe, a donnö de nombreuses s1lections massales locales (Cortailtod, Oberlin,
Valais, etc.) et des clones (Wädenswil, nombreux clones frangais) bien adaptös aux besoins r1gionaux (exigences de
qualit6, pröcocit1, rögularit4 de production, vin tranquille ou vin effervescent, etc.). La sötection se poursuit partout et le
choix des clones est auiourd'hui trös grand. La r1sistance ä la pourriture de certains d'entre eux (Mariafeld) semble se
faire partois au dötriment de la finesse du vin.

R6daction: Section de viticulture et de technologie de ta Station f1dörale
de recherches agronomiques de Changins, CH-1260 Nyon.
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