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Chasselas: extrömitös de rameaux Chasselas: feuilles adultes, face supörieure et face införieure
Eche l le :1car rö=1cm.

C1page le plus typique de Suisse romande oü il occupe une place pröpond1rante. Se rencontre dans de trös nom-
breux vignobles, surtout comme c1page de table. Utilis1 pour Ia cuve en Haute-Savoie, en Alsace, dans la Niövre et au
Pays de Bade (Markgräfleiland).

Caractä ri sti q ues vögdtatives
Rameau

Extrömitö du rameau
Jeunes feuilles

Feuille adulte

Grappe ä maturitö
Baie
Sarment
Phönologie

faces dorsale et ventrale vertes ä raies rouges; I'intensitö de la coloration rouge peut fortement varier selon
les clones, certains ayant des rameaux totalement rouges; grandes vrilles
verdete, trös peu de poils
feuilles de rang 1 ä 3 cuivröes rougeätres, la premiöre ötant plutöt vert blanchätre; feuilles de rang 4 et 5 net-
tement bronzöes et trös brillantes, pratiquement glabres
moyenne; mince; vert assez clair; pentagonale; assez profond'ment tri- ou pentaloböe; limbe plane ä bords
souven[ ondulös; nervures vertes; cbqAre faible; dents moyennes ä petites ä cötös convexes; sinus pötiolai-
re en V peu ouvert ou chevauchant; sinus latöraux supörieurs en U; Ia facerinförieure du limbe est exempte
de poils couchös, quelques poils dressös sur les nervures (peut fortement varier selon les clones)
plutöt grande; conique; compacit4 trös variable selon Ie taux de nouaison
moyenne ä grande; arrondie; jaune-vert; se dorant facilement; saveur neutre
elliptique; striö; brun foncö
döbourrement assez pröcoce; vöraison moyenne; maturitö assez hätive (1n 6poque)
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Chasselas
Aptitudes culturales
Vigueur bonne; s'adapte bien aux divers porte-greffe usuels
Fertilit1 6lev6e, mais production trös irr1guliöre
R1sistance trös sensible ä la coulure; sensible ä la chlorose, en particulier si la vigne a öt6 sur-

chargöe; peu sensible ä la pourilture (sauf si les grappes sont trös compactes)

Particularitös du moüt et du vin molt neutre, en g6n6ral moyennement sucrö et peu acide; le Chasselas, du fait de
sa neutralitö, exprime bien la vari6t6 des so/s et des climats de la Suisse romande

Räsultats exp6ri mentaux

Pully (VD) Altitude 460 m Changins (VD) Altitude 430 m
Climat - temp1rature moyenne durant la Climat - tempörature moyenne durant la

p1riode de vögötätion (mi-avril ä pöriode de vög1ntion (mi-avril ä
mi-octobre): 15'C mi-octobre): 14,9'C
* pr1cipitations annuelles moyen- - pröcipitations annuelles moyen-
nes :1140mm nes :1009mm

So/ grös-marne (13% argile), assez So/ argile marneuse (20% argile), peu
peu caillouteux; teneur en calcaire caillouteux; teneur en calcaire
total variant de 0 ä 20% total variant de 0 ä 18%

Plantation 1977 Plantation 1975
Porte-greffe 3309 Porte-greffe 3309
Taille Cordon de Royat (2,00 mx 1 ,00 m) Taille Cordon de Royat (2,00 mx 1 ,00 m)

Annöe Production
litres/are

Sucre
"Brix "Oechslö Acidit4 1

g/t

984
985
986
987
9BB
989
990
991
992
993

1 1 0  A

1 6 1 , 1
91 ,4

106,7
t z t , \ t

119 ,7
102,0
a a ^

100,3

17,0
I O , O

18,0
1 7 . 4

17,5
18,6
18,7
17,3
1 R O

I O , O

70,0
68,0
74,0
71,5
72,0
77,0
77,0
71 ,0
78,0
67,9

O A

7 2
R A

7,6
6,8

7,0
7,0

Moyenne 108,0 I / , O 72,6 7 q

Coefficient
de variation 24,3.Ä 5 , 1 % 12,7%

Leytron (VS) Altitude 500 m
Climat tempörature moyenne durant la

pöriode de vögötation (mi-avril ä
mi-octobre): 15,5'C
* pröcipitations annuelles moyen-
nes: 636 mm

Sol gravier-sable avec öl1ments mar-
neux et schisteux (5% argile), trös
caillouteux; teneur en calcaire
total variant de 20 ä 25%

Plantation 1971
Porte-greffe 5 C
Taille Cordon de Royat (1,80 mx 1,00 m)

1 Aciditö totale du moAL exprimee en acide tartrique.

Annöe Production
litres/are

Sucre
"Brix 'Oechslö

Aciditö 1
gl

1984
1985
1986
1987
1988
1989
1990
1991
1992
1993

169,6
IOY,O

1 4 9  1

1 1 1 , 4
164,0
148,0
172,8

96,0

1 q , 4

1 7  2

I / , O

17,2

1 9 n

1 7  n

63,0
70,8
72,3
70,4
76,4
7 7 4

74,4

76,4
70.0

10,8
7 n
7 7
7 t

7 n
6 R
6 R

8,0

Moyenne 1 a a  c 17,4 71 ,5 7,6

Coefficient
de variation 22,6% 15,9%

Annee Production
litres/are

Sucre
'Brix "Oechsl6

Aciditö 1
g/t

t984
t9B5
t986
t987
I9BB
t9B9
t990
t991
t992
t993

121,2
134,7
124 ß

154,4
1.?4 .?

t z J ,  I

1 1 8 , 1
122,5
110,8

1 o . I

18,2
20,0
17,7
18,7
18,7
19,4
17,8
19,6
1B,B

82,0
75,0
83,0
73,0
77,0
77,0
80,5

81 ,0
77,5

8,0

7 1

7,0
6,6
6,3
6,8

6,6

Moyenne 130,2 18,9 78,0 6,6

Coefficient
de variation 11,9" /o ,  EO/ 10,6%

Le Chasselas est le c6page-cl6 de I'enc1pagement en blanc de la Suisse romande. Son vin neutre, fruit1, floral, röpond
au goüt de la plus grande majorit1 de nos consommateurs et ä leur habitude de boire du vin blanc le plus souvent en
dehors des repas.
Fin et gouleyant lorsqu'il est obtenu dans de bonnes conditions, le vin de Chassela_s peut devenir tourd s'it manque
d'acidit1 ou au contraire rester herbac1 et vulgaire en cas de surproduction ou de climat d1favorable.
La production de raisin de table, possible certaines ann1es dans nos vignobles de Chasselas, est li6e aux imp1ratifs
economiques.

Rödaction: Section de viticulture et de technologie de la Station föd1rale
de recherches agronomiques de Changins, CH-1260 Nyon.
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